Ce Bughel Royal

1-  Apénilify aw cheix
Plantewr Anlillais ou Sangiiia (wn vevie pan perdonne) Aw cheir
Painsurprise ( 60 piéces par pain) Suppl. 42,00 €
Entnées (Qplion)
Tevvine ecéane a Uooeille (80g/pers) Suppl. 5,00 €/Pers
GSaumen Nowégien jumé (80g/pers) Suppl. 5,00 €/Pers
Foie gras de canarnd (50g/perd) Suppl. 5,00 €/Pers
Jamben de Bayonne avec melon Suppl. 3,00 €/Pery
Nems Poulel ( 50 piéces) Suppl. 42,00 €
Nems Crevelle crabe ( 50 piéces) Suppl. 42,00 €
Acia de meowe ( 50 piéces) Suppl. 42,00 €
Samessas ( 50 piéces) Suppl. 42,00 €

2 — Assettiments de cundités
Accempagné de sen bultel de chocutenie

Canoll: L . P

Céleni 16 .

Champignens a la grecque

Concembres a la ciéme

Due de cuudités : Carolles & Céleni

Belleraves Rouges

Belleraves wouges, assaisennement, oignond, peddd, poivie, ail.

Dueo de Choux & Carelles

Canelles, naveld, hanicolp vely, pelils poiy, (lageolels verls), sauce, del, sucre, peurie.

Tardare de concembries
Concembres, sauce aw fromage blanc, aneth, menthe.

Tadare de légumes
Tomales, concombres, poivions wouges el verld, eignons, vinaigrelle, puiée de lomale, sel,
Tadare de tomales Suppl. 5,00 €

Tavti Theon Suppl. 5,00 €
Thew émiellé, ceufs durs, sauce.
Tomales confiles Suppl. 5,00 €




3 -Avsetiments de salades
Tabeuwlé a UQuientale
Gemoule de blé véhydialée, tomales, eignons, poivionsd wouges el ved, waiding decd, menthe.

Tabeoulé Velaille
Gemoule de blé dur hydialée, peiriond 1euges, huile d'elive vierge extia, poirions vels, tomales,
sauce vinaigrelle, menthe, eignens, épice, peri.

Piémenlaise aw jambon
Pomme de levie av chain fine, eeufs dury de plein air, jamben blanc de qualilé supériewre, lomales fraiches,
conicheny, leuche de persi, vénilable mayonnaise.

Piementaise Auw Poulel
Pommes de levie cuiles, médaillons de poulel li, pelils peis, maiy, lomales, sauce, moularde a lancienne,
ciboulelle, poaie, ael, jus de cilion.

Salade Shasbowrgegive

Pemumes de tevie cuiles, saucisses de Franchod, carclles, pelily pois, sauce, pedil, poivie, épices, sel, moularde de

Salade Auvergnale

Pomumes de levie cuiled, museaw de perc émincé, oignons, cowichens, sauce, meularde a Uancienne, ciboulelle,
peive, del, ail.

Salade Camariguaise

Rig long cudd, maiy, concembres, swuini, carnolles, assaisonnement, sel, peivie.

Salade Brelonne
Pomumes de tevie cuiles, chouy flewn, jambeon cuil supéviewr, haicoly verld, canotles, sauce, ciboulelle.

Salade Neplune

Swiimi, penunes de levie cuiled, concombred, carelles, peiions wouges, dauce, ciboulelle, jus de cilion.

Salade Monlbéliade
Pemumes de tevie cuiles, saucivse de Montbéliond 1GP, oignons, lardons cuild fumés, assaisennement, meoularde v
Vancienne, ciboulelle, sel, poarie.

Salade Grecque

Concembre, tomales, Fela, boulgoun, olives noines Kalamala.

Rig Nigei

Rig long cuil, maid, then, poiviens wouges el verld, elives neies, assaisonnement, poivre, del.

Jarndiniere Pe Cégumes A fa Mayonnaise

Peomumes de tevie cuiles, mayonnaise, pelily peid, carolles, sucre, poie.

Pemmes Qe Tevie Persillées
Touche de persil el échalele, Sauce vinaigrelle a la meularde de Bifon el vinaigre de vin.

Pomume e Tevie Aw Theon

Tuie Chou-Jamben-Comle




Mini Penne Tomales Mogganella Basiic Sauce Vinaiguelle
Mini penne, lomales séchées aux herbes, lomaled fraiches, moggarella, sauce vinaigrelle, basilic,
ad.

Risoni, Thon & Peitons Grilles
Pdle vsoni, thon fidlae, lomales midéchées, poivions wouges el jauned, olives noines, basilic.

Penne Poulel Sauce Caesarn
Ples penne aup seufd, tomales, émincéy de filely de poulel 1éli, courgelles grillées, fromage blanc,
pewil, basilic, jus de cilvon, ail, yauce aw paumedan, poivie.

Mini Fargalles Aw Thon EL Tomales
Sauce ail el fined herbes, mini favipalles aww ceuts, then, % lemales cevise, jus de cilion, échaloles,
peie.

fa Toscane

Salade e Blé
Tomales cevise el fromage de chévre, meularde de Reims, persil.

Salade Peules Qcéanes
Ples perles aun ceufs, swuimi, ceus de Luwile, sauce, anelh, sucre, del, poivre, fumel de homard.

Salade Be Fuuls Be Men Suppl. 19,00 €

calaman, crevelles, meoulesd, eigneny, poiiond 1ougesd, peiutons vely, courgelles,
sauce a la grecque, sel, poite, herbes aromaligues.

Salade De Gambas Aux Mandavine Suppl. 19,00 €
Crevelles cuiles, swumi, mandarnines, cewgelles, carolles, peiriond 1ouges, 1aiding 3€cs,
dauce, cibeulelle, menthe, sel, poirre.

Salade e Calamany Suppl. 19,00 €
Calamans, oigneons, peuriond 1ouges, peutond veud, elives noined, olives veules,
sauce a la grecque, sel, poite, herbes aomaligues.

Salade Basque Suppl. 15,00 €
Miné pargalles , poivions gullés, chonige, olives verles, fromage de brebiy Basque,

piment d'Espelelte.

Salade Pandaise Suppl. 19,00 €

lomales cenise, havvicold verly.

Mavinade Be Fuwils De Mer A a Provencale Suppl. 15,00 €
crevelles, meules, calmand.

Mavinade Be Gambas A €'eacabéche Suppl. 15,00 €
Cuevelles Gambas Cuiles, Tomales, Puiée De Tomales, Poivions Rouges EL Verls.

Mavinade Be Gambas En Pewilade Suppl. 15,00 €




4 -Viaundes
Gigel d'agneaw
Reli de beeuyy
Réti de dinde (filet)
Réti de porc (filet)
Roti de veaw (épaule)

5 - Fromage & Salade

Plateaw de fremages el salade vee

6 — Qessents aw cheix

Veiv la carle

7 - Boiddeny

vin blanc, vin wuge, (a disciélion pendant le tepas)
canafe d'eaw, jus de fuily, soda , cagé, thé

8 -Preatatiens incluses

Lecalioen de la Galle avec tables el chaises
Nappes blanches el housses de chaise
Vaisselle blanche
Vevierie : vevie aveaw, vevie a vin el flide a Champagne
Gewewry

04 pregessionnel de 1900 a 3h00
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