Menuw duw Moanein

1 Apénitig (1 aw cheix)
Qpelion vin d'honnewr ensupplément
(Fun vevie pa persenne)
Pain swprise ( 60 piéces parn pain) Suppl. 42,00€
2 Enliée proide

Pdté d'oie gowumand en credlle aux poies
Viande d'vie, plantes anomaliques, vin, pislache, champignon el bande de meusse de canand
aw perle.

homand el en légumes.

Pain de mie mallé wecouverl d'une fance de sawmeon, de féves deseja el d'une couche
onclueuse de fromage frais et mascarpene, le loul tecouvert d'une lianche dedauwmon fumé.

Tadare de coquilles Gt Jacques mainées swn Ul de feves savewr menthe
Tatare de Gt Jacques assaienné huile d'olive, basilic el welevé d'un il de jus de cilvon. fe

Tadare de sauwmeon en due
Bue de sauwmon allanligue cuw el daumeon fumé cubéy, le loul assaisenné huile d'olive, basilic
el welevé d'un il de jus de cition.

Papait av la Uudite et aux asperges
Meusse a base de Luile el fremage fraiy recouvert d'une ciéme dasperge

Cavié cvémeunx de Gt Jacques el Cabillaud, avecsa poinle de Yuzw
Base biscuil auw graines, avec une villetle aw cabillaud, une préparalion fromageéne a la
ciboulelle et d'un larlare de noix de St Jacgues

Tevvine aux 3 légumes

Tuio de lomales mezzanella

Tewuine de geie gras de canard maisen avecsa compeolée d'oignens Suppl. 5,00€ / Pers.




3 ew&ntnée chaude

Paumenlien de canand confdl en cocolle
Viande de viande de canand cuisiné avec des oignons, des champignens, de Uail el duw persil
accempagné de pwiée de pommes de levie el tecouvert de chapelwe.

Cuwouslade de volaille sauce supréme
Feuillelé a base de blanc de velaille, d'unesauce supréme a la ciéme fraiche el de
champignens de Paui.

Pdle a ile, julienne de coungelle, carolle, poiteaw et oignen, crevelle cuue maninée el
assaisenné ave avec huile d'olive, gingembre frais el menthe raiche.

Cavselelle de Gainl Jacques aw Sancevie
Noix de Gaint-Jacques enlicres swv un Ut de carelles et champignen nappé d'une sauce aw
Sancevie.

Casselelle Océane
gambay, ilel de wougel-barbel el une noix de Gainl-Jacques agiémentés d'unesauce a la
biyque de homarnd cuidinée aux pelild légumes, vin blanc, cognac el ciéme fraiche.

Coquille 5t Jacques a la novmande

Coquille gannie de neix de Saint-Jacques, de champignens et de quenelles de brochel aw
nalwel.

Coquiille Gt Jacques aux champignens

Neix de Gaint-Jacques en coquille avec une dauce auyx champignens, ala ciéme el a
loignen.

Crabe fanci

Gawiture de crabe, chaiu de poisson lice d'unesauce ciéme, fumel de peidaen avec oignow el
pedd.

Cuwumble d'aubergines

Cavian d'aubergines saupoudié d'un cuumble aw bewvie, grana padane et mimeolelle.
Tatin de légumes

Taule tatin ganie de légumes duwsoleil (lemales, aubergines el poiviens fuly, cowrgelles
gullées, oignens) dont le ceewrn laisse décewuiin une fine tapenade.

4  Tweww neunand

Gowbel ananas | Rhwum

Gorbet pomume [ Calvades
Geowbel citvon | Vedka

Suppl. 5,00€ / Pers.

Suppl. 5,00€ / Pers.

Suppl. 5,00€ / Pers.

Suppl. 5,00¢€ / Pers.

Suppl. 5,00€ / Pers.




5 Plat chauwd

Cuisse de pintade élie el cuile dans un jus arnemalioé aw thym, geusse d'ail et de fewilles
de lawvien.

Cuisse de canand en confil

Filel de canelle fanci & céewr d'un fondant compeosé de peites Williamy caramélisées relevé
d'un it d'eaw de vie de poine.

Céle de veaw a la Neunande
Céle de veauw, cuil lenlement dans son jus accompagnés de champignens

Sowuip d'agneaw Suppl. H,00¢ / Pers.
Gowuy d'agneaw cuil lenlement avec un jus d'agneaw et fewilles de thym.

Caille jaicie aw foie gras dauce aux gruiclles Suppl. H,00¢ / Pers.

Fondanl de pintadeaw farci a la neumande Suppl. 5,00¢ / Pers.
fraiche.

Pauvé de Baw en écailles de penmume de tevte Suppl. 5,00¢ / Pers.

Pauvé de saumeon
Pavé desawmen cuil aw fjouwr, accompagné d'une dauce hollandaise.




6 Accempagnement (2 aw cheix)

Pommes Anna
Pemume grenaille
Gualin de penune de tevie, cépe el neix
Rig sagrané
Tians de légumes
Talin aux endives
Gralin de flewrelle de chou-flewn et brocoli
Flan de duelle de champignens.
Fagol de havicols verls
Pales praiches (Taglialelles)
Julienne de poireaur

7 Fremage & Salade

Oue de froemage swvaon Ut de salade
(Gl nectlaine & Buie de Meaux)

8 Dessent
Vein la cavle
9 Beidson

vin blanc, vin wuge, (a disciélion pendant le tepas)

10 Prestations incluses

Pocalion de la Galle avec lablesy el chaises
Nappes blanches el houssed de chaises
Vaisaelle blanche
Venwenie : vevie a eau, vevie a vin el flale a Champagne
Sewewry

04 progessionnel de 19000 a 3h00

‘Ce conps de gannde Tel 03 44 26 72 26 ew 07 8125 29 95
contaci@coyadegande.pv ew lecoypadegoundeb0@gmail.com




