Yo cautte des desaents

‘Cen galecunys

Fraisiev (meuwsseline el fraises fraiches)
Framboidier (meusseline el frambeises raiches)

Twois checelals (chocolal blanc, neiv el lait)

Forél noine

Opéra Checelal/calé

Pariy Brest

Mille-feuille

Tade aux fuiily de saiden

Chanlolle poine cheocelal

Chadolle Pislache Chocelal

Chanlolle Fuuls wouges

Meusae pislache (biscuit amande et mousse pistache et éclals de pistaches)
Mousse Caramel (mousse caramel et éclal neugaline)

Meusse Fraive ew Frambeoide pasdion (meusse passion et framboise)
Supplice (Biscuit géneise, Meousse chocelal blanc, Meousse Frambeoise)

Dame Blanche (Biscuit génoise, Chanlilly, Frambeise enliene et copeaus de chocelat blanc)
Saina (Meusse chocelal noin, ceewn de créme bridée a la vandle, biscud brownie)
Cowchevel (génvise Grand Mawnier chanlilly frambeivse ciépe aw Grand Mawiev)
Checelal blanc neix de coce (chocolal blanc et criémeun neix de coce)
Cavié magique (meousse chocolal lail el neiv avec pomme caramélisée aw miel)
Exolique (mangue passion biscuil coce)

Reyal (meusse checolat et geuilletine)

Brochelles de fuuly rais desaisen Suppl. 4,00¢ / Pers.




‘Ces pieces monléesr

Piéce Monlée (4 chours/ pers.) ala place du gateaw Suppl. 6,00€ / Pers.

Piéce Monlée (4 chouxs pers.Jen plus du géteaw Suppl. 8,00€ / Pers.

Piéce menlée de macarond vaniésy (4 piéces/ pers) Suppl. 5,00€ / Pers.
‘Ces entnemeld individueld

La checeaphene (Gphéne aw checolat compesée de meusse aw chocelal nein-flewn de sel, décer checelat et sauce
coulanle checelal nein, épiced, ceewr croudlillant spéculoos-amande-lewmneselsuwr biscuil aw cacae.)
Towrbillon aw s wouges (Genoe blanche imbibée, swunenlée d'un ciéme bavaroid fuul wuge et décorée
d'une ciéme chanlilly et mielles de spéculoss.)

Tewrbillon peine-caramel (Génoise blanche imbibée, créme chalolle poite et décerée d'une créme chanlilly-
canamel el coulis caramel)

Précieux chocolal -canamel (Une base de fewillantine pralinée entowrée de biscuil cacae enfevmant une
bavansise aw checelal el un céewr de caramel aw bewvie salé.)

Rubi Chic (Entremels compesé d'un ceewn fruuils rouges receuvert d'une meousse fromage blanc nappée d'un coulis
it wouge. Ce loul est déposé swe un biycudl financier wse.)

Eoin chocelal-neiselle (Compeosé d'unsablé neiselle, d'un crémeux caramel avec des noiselles, d'une mousse
chocelat-neielle. Pécor avec un glacage checolal amande, wn velowrs chocolal ladl et un cavié chocelal noir.)

Bessent glace aw nougal de Monlélimarn (Dessert glacé a la créme de nougal décoré d'éclaly de nougal, de
pislaches toviégiées hachées el de noiselles hachées caramélisées.)

Vacherin sowbel fraise el des noiselles cavvamélisées (Serbet fraive inlense et glace vanille onclueuse swy un

e KUBE (Meusse checolat, ceewn creuslillant feuillantine amandes, fine mervingue aw checolat, glacage aw chocelal
el amande canamélisée.)

Impénial Checolal Mandaiine (Mousse aw chocelat. Ceewrn pelé mandarine. Bécon velows checelal, glacage
cacag, cheveurx d'ange mandaiine.)




