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LES CARDÈRES est 
produit sur un terroir 
spécifique de collines 
argi lo-calcaires des 
moyennes Corbières, à 
une altitude de 200m 
environ.

L e c l i m a t e s t 
t y p i q u e m e n t 
méditerranéen, modéré 
p a r l ’ a l t i t u d e e t 
l’immédiate proximité 
d’une zone à influence 

océanique. Climat sec 
avec des nuits fraiches 
en été.

L e p o s s i b l e s t re s s 
hydrique due aux faibles 
précipitations est évité 
p a r d e s m é t h o d e s 
culturales adaptées et 
de faibles rendements. 
La maturité phénolique 
est ainsi parfaitement 
aboutie.


LES CARDÈRES est 
un vin parfaitement 
équilibré, avec des 
t a n n i n s fi n s , 
b e a u c o u p d e 
f r a i c h e u r e t d e 
finesse.

Un Corbières dans 
l ’ é q u i l i b re e t 
l’élégance.


LES CARDERES - AOP Corbières

Terroir : Collines argilo-calcaires                  
Climat méditerranéen moéré par l’altitude et la proximité d’une zone d’influence 
océanique  

Cépages : 50% Syrah              
	 25% Grenache                               
	 25% Carignan                               

Rendements : 30 à 40 hl/ha selon le millésime        

Vinification : Date de vendanges décidées en fonction de la maturité optimale des raisins          
	 Vendanges manuelles                        

	 Eraflage total                               

	 Vinification séparée des différents cépages                               

	 Longues macérations. Durée gérée par dégustation et les caractéristiques du                                

	 millésime                               

	 Controle des températures de fermentation limitées à 27-28°C                               

Elevage : En cuve                


